
HLAVNÍ JÍDLA
Na másle pečené filety z mořského vlka,  
arborio rizoto s chřestem a bílým vínem, šafránová omáčka. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   450 Kč

Steak z lososa s čerstvými bylinkami,  
vařený bílý chřest s máslem, máslové brambory s pažitkou, holandská omáčka. .  .  .  .  .  .  .  .   450 Kč

Supreme z kukuřičného kuřete,  
ragú ze zeleného a bílého chřestu s šalotkou, Grenaille s pažitkou. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   390 Kč

Steak z hovězí svíčkové, zelený chřest s máslem,  
pečená brambora s tvarohem, hořčičná omáčka se smetanou a koňakem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490 Kč

POLÉVKA
Polévka ze zeleného chřestu s krevetami a smetanou . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 Kč

PŘEDKRMY
Tartar ze zeleného chřestu s avokádem, wasabi majonézou a chilli vlákny. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140 Kč

Vařený bílý a smažený zelený chřest se zastřeným vejcem a holandskou omáčkou. .  .  .  .  .   170 Kč

DEZERTY
Chřestový štrůdl s jahodami a drobenkou,  
zmrzlina z vlašských ořechů s medem a parmazánem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 Kč

Cheesecake s bílým chřestem a citrónovým tartem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120 Kč

CHŘESTOVÉ 
DNY 22.– 29. 4. 

DOPORUČUJEME
Telecí máslový řízek s bílým chřestem,  
mačkané brambory s cuketou a sušenými rajčaty. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390 Kč

Pomalu tažený uzený hovězí jazyk, chřestová omáčka s přepuštěným máslem 
a domácí opečený karlovarský knedlík . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 Kč

PŘÍLOHY
Vařený zelený chřest s máslem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   90 Kč

Vařený bílý chřest s máslem. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   90 Kč

Holandská omáčka . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   60 Kč

Šéfkuchař Michal Janík se svým týmem Vám přejí dobrou chuť.
U vybraných jídel si můžete objednat poloviční porce za 70 % ceny. Všechny ceny jsou vč. DPH.
Informace o alergenech obsažených v jednotlivých pokrmech obdržíte na vyžádání od obsluhy.



ASPARAGUS 
DAYS 22.– 29. 4. 

Executive Chef Michal Janík and his team wish you a bon appétit.
For selected meals, you can order half portion at 70% of the price. All prices include VAT.
Waiting staff will provide information on allergens in the individual dishes upon request.

APPETIZERS
Green Asparagus Tartar with Avocado, Wasabi Mayonnaise and Chili Strings . .  .  .  .  .  .  .  .  140 CZK

Boiled White and Deep-fried Green Asparagus 
with Poached Egg and Sauce Hollandaise. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  170 CZK

SOUP
Green Asparagus Soup with Shrimps and Cream. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 CZK

WE RECOMMEND
Minced Veal Butter Schnitzel with Poached White Asparagus, 
Mashed Potatoes with Zucchini and Dried Tomatoes. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390 CZK

Smoked Beef Tongue, Asparagus Cream Sauce  
with Clarified Butter, Home-made Fried Carlsbad Dumplings. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   350 CZK

MAIN COURSES
Butter Roasted Sea Bass Fillets, 
Arborio Risotto with Asparagus and White Wine, Saffron Sauce. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450 CZK

Steak of Salmon with Fresh Herbs,  
Boiled White Asparagus, Butter Potatoes and Sauce Hollandaise. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450 CZK

Corn-fed Chicken Supreme,  
Green and White Asparagus Ragout with Shallots, Grenaille with Chives . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390 CZK

Beef Filet Steak,  
Green Asparagus, Mustard Glazé with Cream and Cognac, 
Baked Potato with Curd . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490 CZK

EXTRA SIDES
Boiled White Asparagus with Butter. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 CZK

Boiled Green Asparagus with Butter. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 CZK

Sauce Hollandaise. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 CZK

DESSERTS
Asparagus Crumbled Strudel with Strawberries,  
Walnut Ice Cream, Honey and Parmesan Shavings. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 CZK

Cheese Cake with White Asparagus and Lemon Topping . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120 CZK


